


LA CARTE

Carte imaginée par Wim Van Gorp MENUS

LES ENTREES MENU DEJEUNER serviau déjeuner du lundi au vendreds, hors jours fériés

Menu établi selon les suggestions du jour du Chef

V Poireaux vinaigrette, romarin gingembre et noisettes grillées 14
Entrée - Plat ou Plat - Dessert 32
Salade de betteraves cuites au four, poitrine de cochon croustillante, yaourt parfumé al’orange 16
Entrée - Plat - Dessert 38
Gillardeau spéciales N° 3 garnies selon 1’ envie du chef 18
Brile-main de coquillages 18 MENU DECOUVERTE
En cing services, selon le marché 75
V Raviolis de chevre frais, sauce basilic, salade fraicheur de tomates cerises 22
Découverte des vins du Chateau d’Estoublon 20
Terrine de foie gras briilée, réduction de syrah, figues du domaine acidulées 29

MENU ENFANT

Salade de tomates - Volaille ou Poisson, écrasé de pommes de terre - Boule de glace -

LE PRODUIT DU MOMENT ZLa Girolle Sirop aPeau jusqu 10 ans

entrée plat

V Girolles a la Grecque, amandes torréfiées, citron confit 14 22
Poelée de girolles, jambon de pays 17 27 P D
B
NP

NG

LES DESSERTS

E S P LAT S Y . . 7 Y . .
Carte imaginée par Christophe Michalak

Volaille fermiere des Alpilles, condiments de poivron Corne de beeuf 26

V' Aubergine entiére rotic au four, ocuf poché et ratatouille 26 Mousse aux chocolats, huile d’olive d” Estoublon et fleur de sel 10
Foie de veau de lait poélé, déglacé d’¢échalotes, ail et vinaigre de vin rouge 28 Creme onctueuse framboise et fleur d”oranger, shortbread ultra fondant 12
Filet de sébaste 2 la plancha, vierge du potager parfumée au safran et chorizo 28 Peche Melba, chantilly verveine-citron vert, amandes Polignac 14
Cote de cochon du Ventoux grillée, moutarde de mirabelle 29 Assiette de fruits rouges 12
Lotte rotie, beurre de citron cédrat 3 Assiette de fromages de chévre des Alpilles 12
Agneau de Fonvieille roti, caviar d”aubergine fumé 32
Bouillabaisse d’Estoublon pédhe de roche désaréiée, bouillon parfiumé a la menthe, fenugrec et citronnelle 35 Claces et Sorbets
Cote de beeuf Irlandaise pour 2 personnes 98 1 boule 3 | 9 boules 6 | 3boules 9

Tous nos plats sont accompagnés de garnitures a partager par [ ensemble des convives :
écrasé de pommes de terre a Uhuile d olive d'Estoublon,
poélée de légumes du potager et mesclun de salade.

# Les légumes travaillés par notre Chef proviennent des récoltes journaliéres du potager du Domaine
T Fait maison V Plat végétarien % Cuisson au Kamado

Prix net en euro - Taxes et service compris - Chéques non acceptés
Origine des viandes : U.E.
La carte est réalisée par notre chef de cuisine, Edouard Leon.



Chateau

d'Estoublon

1489

Situé en plein coeur du massif des Alpilles depuis 1489,

le Chéteau d’Estoublon est un des grands domaines
de l'appellation Baux-de-Provence.

La propriété de 300 hectares est exposée plein Sud
sur les contreforts calcaires des Baux-de-Provence.
Les vignobles de la Vallée des Baux sont marqués
par la diversité des sols. Le Chateau d’Estoublon
présente des sols profonds, bien drainés, argileux
sur les terres situées en bas du domaine.

Le vignoble de 18 hectares regroupe de nombreux
cépages : Grenache, Syrah, Cabernet-Sauvignon,
Mourvedre, Roussane et Marsanne.

Enfin, 120 hectares d’oliveraies entourent le Chateau.

Raisins et olives sont cultivés et travaillés
sur le Domaine, dans le respect de I’ Agriculture
Biologique et suivant des processus de fabrication
exclusivement manuels et mécaniques,
sans recours a la chimie.

Bonne dégustation !

Anais Maillet

Directrice technigue

HORAIRES
ST~

La Table d’Estoublon
du lundi au dimanche
déjeuner de 12h00 a 14h30
snacking de 15h00 a 18h30
diner de 19h00 4 22h30

La Boutique
7j/7de 10ha 19h

PROLONGEZ L'EXPERIENCE

Sur Facebook
La Table d’Estoublon

Sur Instagram
(@latabledestoublon

#estoublon

VOTRE AVIS COMPTE !

Rendez-vous sur Tripadvisor ou Google

et partagez votre expérience
avec les autres gastronomes.



COCKTAILS

14cl
Spritz
A;Iz)érol, eau pétillante, prosecco 12
Gusto
Vodka, jus de cifron jaune, sirop de gomme, fomates cerises, vinaigre 12
balsamique blanc, poivre noir, vaporisation d'huile d'olive au basilic du
Domaine
Amaretto sour 12
Amaretfo, jus de citron pressé, sucre de canne, blanc d'oeuf
Negroni sbagliato 12
Martini rouge, campari, prosecco
Sparking gimber 12
Gimber, vodka, prosecco

SANS ALCOOL
Gimber, the perfect serve 5
Cocktail de jus de fruits 8
BAR A GIN
Choissisez votre gin préféré 12
Citadelle, Hendrick’s, Oli’Gin maison Manguin,
Tanqueray Ten, Bombay Sapphire, Bulldog
Voure tonic
Schweppes
Votre garniture
Citron vert, citron jaune, concombre, badiane,
baies roses, romarin, gingembre
RHUMS / CACHACA
Havana Club 3 ans Blanc, Cuba 9
Diplomatico, Vénézuela 10
Havana Club Especial Brun, Cuba 1
Cachaca Leblon 11
Zacapa 23, Guatemala 14
Mount Gay Brun, Barbades 19
COGNACS / ARMAGNACS

Deau VSOP 12
Deau XO 19
Rémy Martin XO 30
Armagnac Yves Duban 1985 15

VINS DU DOMAINE

VINS ROSES
12cl 75¢l
2020 La Réserve 1GP Mcditerrance E 21
2020 Roseblood d’Estoublon IGP Méditerranée 5 25
2020 Chateau d’Estoublon AOP Les Baux-de-Provence 8 6 30
150l
2020 Chateau d’Estoublon AOP Les Baux-de-Provence B 52
2020 Roseblood d’Estoublon 1GP Méditerrance 45
VINS BLANCS
12cl 75dl
2020 La Réserve IGP Méditerranée 1 21
2015 Estoublon 1GP Alpilles 2 7 32
2016 Grenache 1GP Alpilles = 7 34
VINS ROUGES
12cl 75cl
2020 La Réserve 1GP Méditerranée 21

2016 Chateau d’Estoublon AOP Les Baux-de-Provence 1~ 7 34

150cl

2016 Chateau d’Estoublon AOP Les Baux-de-Provence E2 70

PETILLANT SANS ALCOOL

12cl 75l

Moukipic d’Estoublon jus de raisin pétillant 4 17

COCKTAIL
SIGNATURE

Lavie en Roseblood
Roseblood d’Estoublon,
mandarine impériale,
lonic, gz'm/)er, citron pressé 16cl

12




CHAMPAGNES

12¢l 75l
Deutz Brut Classic 14 85
Louis Roederer Brut Premier Q0
Laurent Perrier La Cuvée 100
Deutz Rosé¢ 16 95
Laurent Perrier Ros¢ 140
Barons de Rothschild Blanc de Blanc 155
Deutz Blanc de Blancs 2074 160
Amour de Deutz 2070 190
Laurent Perrier Grand Siécle 210
Cristal Roederer 2072 340
150c|
Louis Roederer Brut Premier 180
Deutz Brut Classic 170
Deutz Ros¢ 200
Laurent Perrier Ros¢ 240
VINS ROSES
Alpilles 14cl 75dl
5079 Domaine de la Vallongue 38
AOP Les Baux-de-Provence ES
Provence 75¢l
2020 Roseblpod d’Estoublon 25
IGP Méditerranée ES
2029 Chateau d’Estoublon 30
AOP Les Baux-de-Provence E&
o0 La Reserve 21
IGP Alpilles E2
2019 Dommne Pey Blanc, Instant 32
IGP Méditerranée
o979 Domaine Perzinsky 45
AOP Cotes-de-Provence
150cl
o029 Chateau d’Estoublon 52
AOP Les Baux-de-Provence E&
150¢|
5979 Domaine Ott 75
AOP Cotes-de-Provence cru classé
thone 75¢l
2018 Domaine Les Ondines, Passion 42

AOP Vacqueyras

EAUX DE VIES LIQUEURS

Bailey’s

Chambord

Cointreau

Limoncello

Farigoule artisanale - Maison Manguin

Chartreuse verte

Grappa

Get 27

Mandarine Impériale

Khalua

La Camarguaise

Bénédictine

Saint Germain

Fernet-Branca

Verveine de velay
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Calvados Busnel
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Amaretto

—_
N

Maison Manguin - mirabelle, poire ou lavande

N

VODKAS

Belvédere, Pologne

14

Absolut, Suede

10

Zubrowka, Pologne

12

Stolichnaya

14

Greygoose, France

16

Greygoose citron, France

16

Greygoose poire, France

16

TEQUILAS

Don Julio Blanco

14

José Cuervo Gold Especial

Patron Silver

14




APERITIFS

Kir Royal 74/ 16
Kir cassis, mire, fraise, péche, framboise /4¢/ 8
Muscat - Domaine Des Bernardins 2019 /0c/ 12
Ricard, Pastis 51 4
Pastis Maison Manguin 8
Martini Rosso, Bianco 8
Suze, Campari 8
Lillet Blanc 8
Apérol 9
Carpano Antica Formula 10
Noilly Prat 10
PORTO
Ramos pinto 2014 LBV 10
WHISKIES
Blend
J&B 9
J. Walker Black Label 12 ans 14
Chivas 12 ans 15
Ballantine’s timest 12
Pur Malt
Glenfiddich 12 ans 1
Aberlour 10 ans 14
Oban 14 ans 15
Glenmorangie 10 ans 15
Lagavulin 16 ans 20
Highland Park 15 ans 29
Bourbon
Four Roses 8
Jack Daniel’s 1
Maker’s Mark 12
Irish
Jameson 9
Bushmills (Single Malt) 12
Japon
Suntory Tory 15
Nikka Coffey Grain 15

VINS BLANCS

Alpilles 75¢l

2019 Valdmon 36
IGP Alpilles

2078 Mas d_e la Dame, Coin caché 65
IGP Alpilles 2

2013 Doma;nc Hauvette, Dolia 95
IGP Alpilles

2016 Doma;nc Trevallon 190
IGP Alpilles

Provence 75¢l

2020 La Res_erve 21
IGP Méditerranée E2

2015 Estoublon 32
IGP Alpilles E=

2016 Estoublon Grenache 34
IGP Alpilles B2

9977 Domaines Ott, Clos Mireille 50
AOP Cotes-de-Provence

597> Chateau Simone 90
AOP Palette

Rhone 75¢l

5979 Domaine de la Solitude 35
AOP Cotes-du-Rhone

2019 Doma_me Laurent Courbis 56
AOP Saint-Joseph

5979 Domaine de la Solitude 70
AOP Chateauncuf-du-Pape

2019 Domam(? Pierre Gaillard 65
AOP Condricu ES

2011 Domam_e Fayolle, Les Dionnieres 90
AOP Hermitage

o977 Vieux Télégraphe 150
AOP Chateauneuf-du-Pape

Languedoc 75¢l

5079 Mas Daumas Gassac 85

IGP Pays d’Hérault




VINS ROUGES

Alpilles 75¢l

597, Chateau Romanin 70
AOP Les Baux-de-Provence

2014 Dominique Hauvette, Cornaline 75
AOP Les Baux-de-Provence

2014 Domaine Trévallon 175
AOP Les Baux-de-Provence

Provence 75¢l

ooop 1A Resprve 2
IGP Méditerranée ES

5076 Chateau d’Estoublon 34
AOP Les Baux-de-Provence ES

9076 Chateau La Tour de I'Evéque 45
AOP Cotes-de-Provence E#

2074 Domaine Ott 50
AOP Cotes-de-Provence cru classé

5073 Minna Vineyard, Villa Minna 62
IGP Bouches-du-Rhone

5977 Domaine Tempier 78
AOP Bandol

2016 Chéateau Simone 90
AOP Palette

Rhone 75cl

5075 Domaine de la Solitude 35
AOP Cotes-du-Rhone

5979 Domaine de Fondreche 37
AOP Ventoux

597> Domaine des Ondines ' 38
AOP Cotes-du-Rhone Plan de Dieu

5075 Domaine des Ondines 42
AOP Vacqueyras

2017 Domaine du Grapillon d"Or, 1306 55
AOP Gigondas

2018 Domglne Laurent Courbis 56
AOP Saint-Joseph

2019 Domqme Pierre Gaillard, Clos de Cuminaille 65
AOP Saint-Joseph

2016 Bastide du Claux, Oriental 68
AOP Luberon

5975 Domaine de la Solitude 75
AOP Chéteauncuf-du-Pape

5075 Domaine Courbis, Les Eygats 90
AOP Cornas

2013 Domaine Fayolle, Les Dionnicres 15
AOP Hermitage

597> Domaine Bonnefond 120
AOP Cote-Rotie

2015 Vieux Télégraphe 160
AOP Chateauncuf-du-Pape

5078 Domaine PICITC Gaillard, Esprit de Blonde 180
AOP Cote-Rotie

Languedoc 75cl

5015 Mas Daumas Gassac 85
IGP Pays d’Hérault

o014 Grange des Peres 200

IGP Pays d’Hérault

SOFTS

Gimber, the perfect serve 5
Moukipic blanc Chateau d’Estoublon /2¢/ 4
Schweppes 5
Sélection de jus de fruit 20c/ 8
Sirop Monin 20¢/ 3
Pac al’eau 25¢/ 3
Café frappé 25¢( 5
Thé glacé maison 25¢/ 5
Limonade 20c/ 5
Coca, Coca Zéro 33c/ 5
Orangina 25¢/ 5
Seven Up 3¢/ 5
EAUX
Evian 50c// 100c! 5/7
Badoit 50c¢// 100c! 5/7
Perrier 33c/ 5
Chateldon 75¢/ 8
BIERES
La Wim, la Bi¢re des Chefs 33¢/ 7
Hoegaarden Blanche 53¢/ 7
CAFES

Expresso 3
Double expresso, Cappuccino, Latte

Chocolat chaud maison o)

THES

Kinihira, Rwanda 5
thé noir, notes boisées, légumineuses et saveurs fruitées

Earl Grey fleurs bleues, Inde-Sri Lanka 5

thé noir parfumé a la bergamote

Sencha Kagoshima, Japon #é ver, notes iodées et végérales 5

Jasmin, Chine #2é vert parfiumé






